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Chou blanc et dés de
mimolette

M
™  Gnocchis a la Romaine

Entrées maison

au choix
®Salade verte, croitons et

Feuilleté au fromage
emmental

au 17 Mai

® o

2024

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

MERCREDI
15/05

M
W Betteraves, carottes rapées

et mimolette

@Salade de tomates Basilic

Il
- @Salade thai au poulet

HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
17/05

M
!@Crudité de saison au choix

M
W Avocat au surimi

m @,
@. W % R6ti de veau au jus
Merguez

Plat

il
. . -- . A
principal ™ Haricots blancs a la

bretonne : sauce tomate,
oignons, carottes

Haricots verts persillés et
pommes de terre

M
W pavé de merlu sauce
crevettes

Riz aux petits légumes

!
- @Escalope de dinde sauce
champignons

M
- @Carottes vichy

!
™ (Eufs florentine maison

Coquillettes au beurre

Produits

.. Yaourt nature
laitiers

Camembert multiportion

Desserts

a8 . .
au choix mFrwt cru de saison

Ananas au sirop en morceaux

@Fruit cru de saison

M
™ Gateau a 'ananas maison

Gateau basque

Maestro chocolat/ vanille/ café
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Le Principal,

Monsieur Cédric CARASCO
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Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

La Gestionnaire,

Madame Sophie LEGLISE



