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MERCREDI
21/01

VENDREDI
23/01

H Potage de léaumes mixés Coeurs d'artichauts et & ) ) l@Salade verte aux noix et bleu i@' | les]

Entrées - g g emmenthal 2 Croque-Monsieur maison B W Salade coleslow
i
au choix i i@Carottes rapé isi
s . - pées et raisins .
!@Wrap crudités de saison | cgeur de palmier et mimolette secs au bleu CEuf dur mayonnaise
@ Longe de porc réti aux o @ ricui i ;
i@' | d W'V Aiguillettes de poulets Hoki sauce Bordelaise - Couscous végétarien maison
Plat herbes B W Blanquette de veau aux champignons h B 8
principal Léaumes basquaise et mini Frites !EﬁGratin de courgettes aux m .
& q m Brocolis persillé pommes de terre 25 semoule aux raisins
penne
Yaourt a boire saveur fraise
Produits a8 i i . . .
- meYaourt biologique nature Tomme noire Président
laitiers sucré
M
Poire Clémentines ™ Baba chantilly maison m Banane
Desserts -
au choix
Oranges EﬁPomme I@Gateau basque Kiwi
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