acade
Toulow

:r:unnqm Fu.\.\.uxl

Entrées
au choix

Menus du 18 Mai

Macédoine et ceuf dur
mayonnaise

Betteraves et ceuf

y

Il
™ Coeur de palmier et
mimolette

Poireaux mimolette

au 22 Mai
. o

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

MERCREDI
20/05

Il
W Salade piémontaise au thon
maison

2026

8

M
™ péche au thon

M e
™ ¥ Tapas tomate jambon
maison

HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
22/05

i @,
W % Chou rouge aux pommes
et bleu

eBatavia au Comté

Plat
principal

m Crousti' fromage

@Réti de boeuf sauce au poivre

il
- @Sauté de porc au Curry

M
!m@Spaghetti bolognaise
et emmental rapé

@Filet de truite meuniére
maison

Produits
laitiers

Desserts
au choix

a8 Légumes basquaise et riz Frites mQCourgettes et blé Purée de carottes
eYaourt fermier aux fruits
Rondelé poivre I@Créme dessert chocolat abricot/fraise/framboise/myrtill
e/cerise
W
ﬁ@Fruit cru de saison ﬁ@Fruit cru de saison = Baba chantilly maison

EiPomme

@Géteau basque

@ : Indication géographique protégée L : Spécialité traditionnelle garantie '

Le Principal,

Monsieur Michel Quaranta

:.'1 : Produits BIO = w . : Recettes Maison e Produits Locaux "3 : Label rouge == A(C : Appellation d'origine controlée - ﬂ-’ : Appellation d'origine protegee 0 :Péche durable

: Haute valeur environnementale =¥ : Région ultrapériphérique *+ :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

La Secrétaire Général,

Madame Sophie LEGLISE



