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Le menu peut étre modifié suivant la livraison
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HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

MERCREDI
27/05

®Salade verte, croltons et

emmental Betteraves mimosa, emmenthal

Entrées

au choix
QCarottes rapées et raisins

secs au bleu

M
™ Avocat au surimi

Il
W Salade thai au poulet

VENDREDI
29/05

E'-i@Crudité de saison au choix

Pamplemousse - sucre

Tendrons de veau grillés

persillade @MergUez

Plat
principal .

B ni N
W [ Lentilles aux oignons m Riz aux petits légumes

W
W .~Blanc de poulet sauce
champignons

Haricots beurres et pommes de
terre persillés

M
W Couscous végétarien maison

E:isemoule aux raisins

Produits
laitiers

Camembert multiportion

ﬁ@Fruit cru de saison EﬁeFruit cru de saison

Desserts
au choix

eTourte nature

W
™ Gateau al'ananas maison

WM
™ Flan aux oeufs

I@ICréme dessert au chocolat
Ferme de Sayous
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Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

Le Principal,

Monsieur Michel Quaranta

La Secrétaire Général,

Madame Sophie LEGLISE



