Menus du 08 Juin
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acade
Toulow
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ﬁ@ Crudité de saison au

} Pasteque
choix

Entrées

au choix i
i ) B Salade coleslow
™ Gaspacho maison

au 12 Juin

e o

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

MERCREDI
10/06

Carottes rapées, pomme et bleu
en vinaigrette

2026

8

l@Salade de tomates mozzarella
aux herbes

M
™ Chou chinois mimolette

HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
12/06

M
W [ Lentilles a I'échalote

W
™ Salade de pates, tomates,
poivrons

y =
W = Quiche au fromage
maison

i @
W % Sauté de porc noir de
Plat Bigorre maison
principal

ﬁCoquillettes au beurre @Salade verte vinaigrette

l@Steak haché grillé

W[4 Flageolets aux oignons

m @
W ¥ Escalope de veau a la
creme et champignons

M
- mGratin de courgettes aux
pommes de terre

M
™ Filet de merlu sauce tomate

ﬁBrocolis et pdt au beurre

E"-ieYaourt fermier au sucre
Produits de canne

" Tomme noire Président
laitiers

EE@YBOUIT nature sucré

@Tomme grise

lle flottante
Desserts

au choix .
Mousse au chocolat au lait

EﬁeFruit cru de saison

I@'Géteau basque

W
™ Tiramisu maison

ﬁ@Fruit cru de saison
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