acade
Toulow

E .'
Laberes » v + Fomtrrmad

REFUnLICUE FRAsCAsT

@ Salade verte au bleu
Entrées

. W
au choix !@Salade de tomates au

basilic et mozzarella

7Y

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

!
™ Bruschetta maison

Il
™ Cro(te au fromage maison

MERCREDI
23/09

Betteraves et emmental

Menus du 21 Septembre au 25 Septembre 2026 A
e o

=

/

¥

W
™ Avocat au surimi

Pasteque

HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
25/09

M @
™ % Crudité de saison au choix

Plat s Crousti' fromage

principal "
W [2purée de pois cassés

4 S
W % Escalope de dinde sauce

champignons

E'i Carottes et pommes de
terre persillées

@Merguez

W
™ Haricots blancs aux lardons

Pavé de merlu / citron

M
= [23 Gratin de courgettes

Il
™ £stouffade Bourguignonne

E'i Pates au beurre

Produits
laitiers

@Yaourt aromatisé
vanille/fraise/framboise/citron

Camembert multiportion

@Créme chocolat/vanille
/Caramel Ferme Le Bela

M
™ Flan aux oeufs maison

M
™ pPoire au chocolat maison

Desserts

. M
au choix W |iggeois pomme/fraise

maison

@Prune
ﬁ@Pomme

@Raisin

eTourte nature

M
W Giteau a I'ananas maison

@ : Indication géographique protégée ® : Spécialité traditionnelle garantie ¥

Le Principal,

Monsieur Michel Quaranta

' i : - -~
:;-1 : Produits BIO ™ : Recettes Maison e Produits Locaux I"-‘a3 : Label rouge *A-IC : Appellation d'origine controlée © : Appellation d'origine protégée \‘; :Péche durable

: Haute valeur environnementale <% : Région ultrapériphérique -+ :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

La Secrétaire Général,

Madame Sophie LEGLISE



