acade
Toulow

:r:unnqm Fu.\.\.uxl

Entrées
au choix

Plat
principal

Produits
laitiers

Desserts
au choix

® . Indication géographique protégse ® : specialité traditionnelle garantie * :

Menus du 12 Octobre au 16 Octobre 2026
e o

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

Salade verte aux raisins
frais, noix AOP et fromage du
Pays

M
!@Carottes rapées, pomme
et bleu en vinaigrette

7Y

M
™ Croque Monsieur maison

M
W Gnocchis a la Romaine
maison

MERCREDI
14/10

M
!@Wrap crudités de saison

=
V

Poireaux mimolette

Betteraves, carottes rapées et
mimolette

HAUTES—
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
16/10

i @,

W % Endives Alice (pomme,

citron, fromage blanc,
ciboulette)

Il
!@Chou rouge aux pommes

M
!@ Ro6ti de porc au thym

poisson du jour / citron

eMagret de canard

.t- ,@
W ¥ Blanquette de veau

EﬁOmeIette a la tomate
maison

Il
Frites E'i Brocolis persillé W renouil persillé m Riz pilaf Haricots verts persillés et
pommes de terre
@Yaourt fermier aux fruits
l@Tom me grise abricot/fraise/framboise/myrtill
e/cerise
lle flottante L . AR i i
meFruit cru de saison Yaourt a boire saveur fraise m@Frwt cru de saison

Mousse au chocolat au lait

Le Principal,

Monsieur Michel Quaranta

.‘..'1 : Produits BIO ' : Recettes Maison @ Produits Locaux "a : Label rouge ~ A(C : Appellation d'origine controdlée \e/ : Appellation d'origine protegee e :Péche durable

: Haute valeur environnementale <% : Région ultrapériphérique *+ :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

La Secrétaire Général,

Madame Sophie LEGLISE



